
MAGRET DE CANARD ENTIER  env. 400g
sauce miel agrumes, pommes grenailles et légumes 28,5

SOURIS D’AGNEAU  Jus de cuisson au thym et  légumes , pommes grenailles 25

FILET DE BOEUF 200g env  (de la Ferme des Curtilles) 27,9

BAVETTE A L’ECHALOTE 200g env   22,9

AUBERGINE PARMIGIANO 
gratin d’aubergines, parmesan, sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, salade 15,5

CAMEMBERT CHAUD  (+ truffé sup 5€)
Camembert de la ferme du pichet Norroy , charcuterie, pommes grenailles, salade verte 23

BURRATA PARMA
burrata, jambon de Parme , tomates cerises, huile d’olive, crème balsamique 12,9

PLANCHE DE CHARCUTERIE  ET FROMAGE DE LA FERME DU PICHET 17

ARANCINI SAUCE TOMATE LEGEREMENT PICANTE 
boulette de riz avec coeur de mozzarella frit et ragu bolo (4 PIECES) 12

BAGUETTINA  PAYSANNE( pizza tartine ). crème, oignons, lardons 7,5

BAGUETTINA ITALIENNE (pizza tartine) ,tomate, mozzarella , tomates cerises, huile d’olive, basilic 7,5

OEUF PARFAIT CRÈME au MUNSTER    
lardons et croûtons 8,5

NOTRE SALADE VOSGIENNE 
Salade, lardons, croûtons à l’ail, pommes de terre grenailles, tomates cerises, crème fraiche,
munster fondu 

14,5

PERIGOURDINE  
Salade, gésiers, foie gras, magrets de canard fumés, tomates, croûtons 19,5

CÉSAR POULET
Salade, poulet croustillant, pétales de parmesan, croûtons à l'ail , oeuf parfait et sauce césar 14,5

GRAVLAX DE SAUMON MAISON   mariné à l’aneth, citron et baies roses
 (disponible en plat avec frites +3,5€ ) 17,9

A partager

Entrées



MARGHERITA
tomate, mozzarella fior di latte, basilic

12

PARMA 
tomate, mozzarella fior di latte, champignons, jambon de parme, roquette, burrata crème balsamique

18,5

RACLETTE 
créme, raclette, lardons,  pommes de terre 

16,5

BOLOGUSTO PICANTE 
bolognese maison, mozzarella fior di latte, basilic, salami picante et oeuf parfait

17,5

DOLCE ROMA
tomate, mozzarella fior di latte, champignons, jambon blanc, oeuf parfait, noisettes concassées

15,5

NAPOLITA 
tomate, anchois, oignons, persillade, tomates cerises , mozzarella fior di latte, olives, câprons

15,5

QUATRO DIVINA 
tomate, mozzarella fior di latte , champignons, courgettes, oignons rouges , tomates cerises, olives 

17,5

TARTUFO
crème truffée, jambon blanc truffé, burrata, tomates cerises,  huile saveur truffe 

22

QUARTRO FORMAGI 
tomate,mozzarella fior di latte , gorgonzola, munster, chèvre

17

PISTACHIO 
crème de pistache, mortadelle, burrata, mozzarella fior di latte, pistaches concassées

17,5

 MUNSTER AL FORNO 
crème, Munster, prosciutto aux herbes,  pommes de terre, oignons, mozzarella, cumin 

16,5

Pizzas

CANNELLONI 
 viande hachée de la  ferme des Curtilles, sauce tomate, 
béchamel gratinée, salade verte 

18

AGNOLONI A LA TRUFFE NOIRE
pâte farcie et sauce crème à la truffe 18,5

LINGUINE ALLA CONTADINA
lardons, crème fraîche, champignons 15,9

Pasta



TIRAMISU TRADITIONNEL MAISON 8,9

BRIOCHE PAIN PERDU NUTELLA+ glace iltalienne vanille 7,9

PROFITEROLES CHOCOLAT GLACE VANILLE + créme fouettée 7,9

DESSERT DU MOMENT AUX  FRUITS DE SAISON 7,9

CREME CHOCOLAT MAISON FACON GRAND MÉRE 6,9

BABA AU RHUM + crème fouettée 9,5

DOLCE AMARENNA (Glace italienne vanille, cerises amarena,
crème fouettée)

7,5

DOLCE  BROWNIE (glace italienne vanille, brownie, chocolat
chaud ,créme fouttée)

7,5

DOLCE  CARAMEL COOKIES (glace italienne vanille, cookies,
coulis caramel beurre salé, crème fouettée)

7,5

QUIMPER LIEGEOIS ( glace italienne vanille, biscuit breton,coulis
caramel beurre salé, crème fouettée)

7,5

CAFFE DELIZIOSO  (4 minis desserts ) (thé supp 1,5 ) 9,5

AFFOGATO (espresso et glace italienne vanille ) 6

AFFOGATO PISTACHIO 
(espresso et glace italienne vanille , créme de pistache)

7,9

ESPRESSO DUO MACARON  (macaron A&A patisserie) 5,8

ASSIETTE DE 3 FROMAGES de la ferme du Pichet (Norroy 88 )                             8,9

Desserts

IRISH COFFEE  (whisky, espresso, crème foutée) 8,9

FRENCH COFFEE (cognac, espresso, crème foutée) 10,9

ITALIAN COFFEE (amaretto, espresso, crème foutée) 9,9

Glaces

Cafés 
gourmands

Cafés 
enivrants

Plats



Nos vins, soigneusement sélectionnés
par des pros... et pas au pif !

Parce qu’un bon plat mérite un bon vin, nous avons confié cette mission sacrée à
La Cave à Nono, située au 89 rue Saint-Martin à Vittel.

 Leur passion du raisin, du terroir et des belles découvertes se retrouve dans
chaque bouteille de notre carte.  

Installez-vous, choisissez votre camp (rouge, blanc ou rosé), et laissez parler le
verre.

Vins au verre et pichets

FOURMI ROUGE AOC Ventoux FAMILLE PERRIN 13 7 4,2

CHATEAU LAVILLOTTE SAINT ESTEPHE
Bordeaux

DOMAINE PEDRO 23,1 11,7 7,1

BOURGOGNE PINOT NOIR ANTONIN GUYON 24,5 12,3 7,2

CAIRANNE PEYRE BLANCHE  
Vallée du Rhône

FAMILLE PERRIN 16,3 8,2 5

 PINOT GRIS CUVÉE EXCEPTIONNELLE
Alsace  (moelleux)

INGERSHEIM 19,7 9,9 6,0

POUILLY FUMÉ  LOIRE FRANCK MILLET 25,8 13 7,9

OURS BLANC  AOC Luberon FAMILLE PERRIN 13 7 4,2

RULLY SANS NOM
Bourgogne

MICHEL SARRAZIN 31,3 15,8 9,7

TARIQUET 1 ERE GRIVES 
Côtes de Gascogne (légèrement moelleux)

DOMAINE TARIQUET 14,3 7,2 4,4

ELEPHANT ROSE  AOC Luberon FAMILLE PERRIN 13 7 4,2

EXCELLENCE CHÂTEAU SAINT MAUR 
COTE DE PROVENCE  cru classé 

CHATEAU ST MAUR 23,1 11,7 7,1

PUECH HAUT ARGALI  Languedoc PUECH HAUT 19,5 9,6 5,9

50 cl 25 cl verre 15cl



BOURGOGNE PINOT NOIR ANTONIN GUYON 39

GIVRY “les Dracy” MICHEL SARRAZIN 45

CHOREY LES BEAUNES ANTONIN GUYON 55

FIXIN MAISON LOIS JADOT 67

BEAUNE 1ER CRU CHAMPS PIMONT DOMAINE JACQUES PRIEUR 95

MACON SOLUTRE POUILLY JOSEPH BURRIER 36

RULLY  “SANS NOM” MICHEL SARRAZIN 46

AUXEY DURESSE “LES HOZ” AGNES PAQUET 60

MEURSAULT CHARMES 1ER CRU ANTONIN GUYON 159

Bourgogne  
75 cl

Alsace
ALSACE PINOT GRIS CUVÉE EXEPTIONELLE INGERSHEIM 29

RIESLING RESERVE TRIMBACH 46



Vallée du Rhone
FOURMI ROUGE AOC VENTOUX FAMILLE PERRIN 19

LA CHAMPINE SYRAH VIN DE FRANCE JEAN MICHEL GERIN 24

CAIRANNE “PEYRE BLANCHE” FAMILLE PERRIN 25

ST JOSEPH  “LES PIERRES SECHES” YVES CUILLERON 38

TELEGRAMME CHATEAUNEUF DU PAPE VIGNOBLE BRUNIER 64

CÔTE ROTIE “CHAMPIN LE SEIGNEUR” JEAN MICHEL GERIN 81

OURS BLANC  AOC LUBERON FAMILLE PERRIN 19

LA CHAMPINE VIOGNIER VIN DE FRANCE JEAN MICHEL GERIN 26

ST JOSEPH “LYSERAS” YVES CUILLERON 37

Rosé
ELEPHANT ROSE  AOC LUBERON FAMILLE PERRIN 19

PUECH HAUT ARGALI   LANGUEDOC PUECH HAUT 28

EXCELLENCE CHÂTEAU SAINT MAUR 
COTE DE PROVENCE  cru classé 

CHATEAU ST MAUR 34

75 cl

75 cl



Bordeaux
CHATEAU LAVILLOTTE   SAINT ESTEPHE DOMAINE PEDRO 34

TOSCANA CHARDONNAY J COLTRI. Italie 19

LAMBRUSCO GRASPAROSSA DI
CASTELVETRO AMABILE

CAVICCHIOLI  Italie 16

CHIANTI CLASSICO GRANAIO MAISON PODERI MELINI.
Italie 23,5

PROSECCO  EXTRA DRY  Italie 19,5

Champagne

Loire et Beaujolais
POUILLY FUMÉ MAISON MILLET 38

SANCERRE BLANC MAISON MILLET 38

SANCERRE ROUGE MAISON MILLET 38

SAINT AMOUR  “Clos de la Brosse” PIERRE VAN OOST 39

75 cl

CAZENEUVES  LES CALCAIRES  PIC ST LOUP CHATEAU CAZENEUVE 39

TETE DE BELIER ROUGE PUECH HAUT 55

75 cl

A.BERGERE  ORIGINE BRUT 9,5 49

BILLECART SALMON RESERVE BRUT 79

75 clLA COUPE 

Languedoc et Sud ouest 

Italien
75 cl

75 cl



VITTEL 1 LITRE 4

JUS DE FRUIT ALAIN MILLAT  Jus artisanal
tomate, orange, myrtille, mangue, pomme,
ananas, framboise, infusion framboise menthe,
citronnade

5,5

VITTEL 50 CL 3
COCA, FUZE TEA, SPRITE, ORANGINA , SCHWEPPES,
ORANGINA, CHERRY COKE, COCA ZERO,
SCHWEPPES AGRUMES

3,5

SAN PELLEGRINO  1 LITRE 4 PERRIER 33 CL 3,6

SAN PELLEGRINO  50 CL 3 OASIS 3,5

Soft

Alcools et digestifs
LIMONCELLO 5,5 CALVADOS 5,5

GET 27 /31 5,5 DON PAPA BAROKO 7,5

BAILEY’S 5,5 EAU DE VIE  poire ou mirabelle 6,5

CHARTREUSE  JAUNE 7,5 TULLIBARDINE 15 ANS 10

AMARETTO DISARONNO 5,5
COGNAC DELAMAIN XO MAISON.
BARROIS

12

PRUNELLE DE BOURGOGNE
JACOULOT 40°

7,5
LIQUEUR MENTHE POIVRÉE
JACOULOT

5,5

Bieres
FISCHER PRESSION 
25 /33 /50 CL

3,5/4,5/6,8 PICON 25/33/50 CL 4,2/5,5/8

VEDETT EXTRA WHITE  33CL 5,9 MONACO 25/33/50 CL 3,8/4,9/7,5

KASTEEL ROUGE  33 CL 4,8 ALARICK IPA  33CL 6,2

HEINEKEN 0 S/ALCOOL 33 CL 3,8
PIGGY EROICA  (NEIPA
FRUITÉE)   CANETTE  33 CL

6

BIERE  PRESSION DU
MOMENT  25 / 33 / 50 CL

4,8/5,8/8,7


